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Canapés & Schnittchen

zart belegte Buttertoasties mit: Stlick
Kase

Gouda an Tomate und Gurke 2,80
Parmesan mit Honigfaden 2,80
Comte an Feigensenf 3,00
Brie mit Traube und Nuss 3,00
Mozzarella mit Tomate und Basilikum 3,00
Frischkase mit Lauch 2,80

Schinken & Salami

Parma Schinken mit Melone

San-Leo Schinken mit Balsamico-Feige
Schwarzwalder Schinken mit Zwiebel
Barlauch-Kochschinken
Kirschwassersalami mit Zwiebelreif
Pepperonisalami mit Paprikastreifen
Kasesalami mit Apfelstreifen
Fenchelsalami mit getrockneten Tomaten
Pfeffersalami mit Zwiebelreif
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Fleisch

rosa gebratenes Roastbeef an Remoulade 3,50
zarter Kalbsbraten an Thunfischsauce 4,00
Kalbsleberwurst mit Truffel 2,80
Gefligelpastete an Orangensenf 2,80
Wildpastete an Preisselbeerjus 3,80
Rougié Ententerrine mit Apfel 4,50
Rougié Gansepate mit Orange 8,50
gerducherte Entenbrustfilet mit Orange 5,50
Fisch & Meeresfriichte

Graved Lachs an Senf-Dill-Sauce 4,00
Irischer Raucherlachs mit Meerrettich 4,00
Lachskaviar auf Eischeibe 4,00
Lachspastete mit Lauch 4,00
Raucheraalfilet mit Krauterrihrei 6,50
Eismeer-Garnelen an Cocktailsauce 7,50
Forellenfilet gerauch. m. Sahnemeerrettich 3,00
Sardellenfilet mit Ei 2,00

Matjesfilet mit roten Zwiebeln und Dill 3,50
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Snacks & Sticks

Happchen von der Hand in den Mund Stiick
Happchen

Gemiseballchen 2,00
Rindfleischbéallchen 2,00
Rostbratwirstchen 1,50
Geflllte Eier 1,50
Schinkenhdrnchen 2,00
Pflaumen im Speckmantel 2,00
SanlLeo-Schinken auf Grissinistangen 3,00
Eismeer-Garnelen im Kartoffelteig 4,50
Quiche Lorraine mit Kase und Lauch 2,50
Crepes gefullt

mit Gemiise 2,50
mit Lachs-Kase 3,50
mit Schinken-Kase 3,00
Party-SpieB3chen

mit Tomate-Mozzarella 2,00
mit Mango-Raucherlachs 2,00
mit Comté-Schinken 2,00
mit Ananas-Shrimps 2,00
Cocktail-Sticks

mit Tomate-Mozzarella-Basilikum 2,00
mit Kase-Obst 2,00
mit Kase-Gemlse 2,00
mit Ananas-Hahnchenbrust 3,50
Mini-Pizzis

mit Kase-Schinken 2,00
mit Kase-Salami-Paprika 2,00
mit Kése-Lauch 2,00

mit Kase-Tomaten-Olive



Toasts & Sandwiches

klassisch belegte Baquettestlicke oder Toasts

Classic Break Sandwich
Salami, Kése, Gurke, Tomate, Salat, Remoulade

Classic Club Sandwich
Schinken, Kédse, Gurke, Tomate, Salat, Mayo

American Club Sandwich
Hihnerbrust, gebratenem Speck, Salat, Mayo

Chicken Sandwich

Hihnerbrust, Paprika, Salat, pikante Sauce

Turkey Sandwich
Putenbrust, Pfirsich, Salat, Mayo

Bookmaker Sandwich
Roastbeef, Senf, Meerrettich

Reuben Sandwich
Corned Beef, Kdse, Sauerkraut

Caprese Sandwich
Mozzarella, Tomate, Basilikum

Cheese Sandwich
Kése, Gurke, Salat, Tomate

Tomato Sandwich
Tomate, Salat, Zwiebel

Cucumber Sandwich
Gurken, gesalzene Butter

Pastrami Sandwich
Rinderslilze, Essiggurke

Vittelo Tonato Sandwich
Kalbsriicken, Tunfischsauce

Strammer Max
Schinken, Eier, Salat, Gurke, Tomate

Stiick

4,00

4,00

5,50

4,50

4,50

4,50

4.50

5,50

3,50

3,00

3,00

4,50

4,50

4,50



Italien Toast
Mortadella, Oliven-Pesto

Lyoner Toast
Kalbsfleisch-Lyoner, Gurke, Salat

Salami Toast
Salami, Kdse, Zwiebel, Tomate

Schinken Toast
Schinken, Kédse, Zwiebel, Tomate

Hawaii Toast
Schinken, Kdse, Ananas, Zwiebel, Tomate

Lauch Toast
Lauch, Frischkdse-Creme

Eier Toast
Eier, Salat, Mayonaise

French Toast I
weicher Brie, Feigen-Senfsauce

French Toast II

Génseleber-Pate, Orangen-Senfsauce

French Toast III

Entenleber-Apfel-Pate, Quitten-Senfsauce

Matjes Toast

Heringsfilet mit Sahnesauce, Zwiebeln

Forellen Toast
gerduchertes Forellenfilet, Creme Fraiche

Salm Toast
Ré&ucherlachs, Limetten, Creme Fraiche

Scampi Toast
Garnelen, Knoblauch-Creme

4,00

4,00

4,00

4,00

4,50

2,50

2,50

3,50

5,50

5,50

3,50

4,50

6,50

6,50



Suppen

Das fliissige Gericht pro Person
Minestrone 4,00
Kartoffelsuppe 4,00
Tomatencremesuppe 4,00
Zucchinisuppe 4,00
Grinkernsuppe mit KléBchen 4,00
Ochsenschwanzsuppe mit Knédel 4,00
Maultaschensuppe 4,00
Gulaschsuppe 4,00
Wildrahmsuppe 4,00
Morchelrahmsuppe 5,00
Hummercremesuppe 5,50
Linseneintopf mit Wirstchen 4,00

Erbseneintopf mit Wirstchen 4,00



Top Gerichte

Verschiedene Teller-Gerichte

Eingemachtes Kalbfleisch mit feinen Nudeln
und Karottengemise

Kalbsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce
mit Spatzle oder Reibekuchen

Lamm-Ragout an Thymiansauce
mit Bohnen-Bukett und Gratinkartoffeln

Schweinebraten mit Broccoligemiuse
und Kartoffelpirree

Rehbraten an Wacholdersauce
mit Kartoffelkl6Ben und Preisselbeerpfirsich

Geflllte Perlhuhnbrust an Morchelrahmsauce
mit Spatzle oder Rahmkartoffeln

Picata Milanese mit Tomatensauce
und Spaghetti

Rinderstreifen “"Wellington” an buntem Gemise
mit NUdelchen oder Schupfnudeln

Poulardengeschnetzeltes an Cognacrahmsauce
mit Kartoffelgratin

Natur gebratene Limandesfilets
an Rieslingsauce mit Basmatireis

Zander- oder Lachsklésschen in Kerbelsauce
mit Spinatnudeln

pro Person

14,50

14,50

16,50

12,50

16,50

15,50

12,50

16,50

14,50

16,50

14,50



Edle Variationen

Markante Tellergerichte als Gaumenfreude
Gerichte vom Gefliigel

Wanzenauer Stubenktken
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Geflllte Perlhuhnbrust
an Cognacsauce mit feinen Nidelchen

Uberbackene Putenschnitzelchen
mit Tomate-Mozzarella-Basilikum mit Risotto

Putenbruststreifen in Currysauce
und Frichtereis

Maispoulardenbrust an Cognacsauce
mit Pfifferlingen und Spatzle

Entenbraten und -keulen an Ingwersauce
mit Rotkraut und Kartoffelchips

Gebratene Flugentenbrust mit Orangensauce
und Kartoffelgratin

Gerichte vom Schwein

Schweinelendchen in Blatterteig an Morchel-
Rahmsauce mit Nudeln und Wurzelgemiuse

Schweinericken an Pflaumensauce
mit Schupfnudeln und Broccoli-Mandel-Gemiuse

Kasseler mit Champagnerkraut
mit Petersilienwurzel-Kartoffelplree

pro Person

10,50

12,50

14,50

12,50

14,50

16,50

18,50

14,50

16,50

14,50
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Gerichte vom Kalb

Vitello Tonnato an Thunfischsauce
mit Ciabata Brot

Eingemachtes Kalbfleisch
mit Reis und Kapernsauce

Badner Kalbsschnitzel
mit unseren Bratkartoffeln und Remoulade

Geflllte Kalbsbrust
mit buntem Gemise und Basmatireis

Picata Milanese an Tomatensauce
mit Spaghetti

Kalbsgeschnetzeltes in Champignonsauce
mit Spatzle

Kalbsriicken in Morchelrahmsauce
mit Schupfnudeln

Gerichte vom Rind

Ochsenbrust zart gekocht an Meerrettichsauce

mit Bouillonkartoffeln

Zarte Filetspitzen in Waldpilzsauce
mit Spatzle

Rinderfilet ,,Wellington™ an Rotweinsauce
mit Rahmkartoffeln

9,50

9,50

11,50

14,50

12,50

15,00

19,50

13,00

15,00

19,50
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Gerichte vom Lamm

Lammgulasch mit Bohnenbukett
und gratinierten Kartoffeln

Geschmorte Lammkeule an Krauter-Senf-Sauce
mit Schupfnudeln

Lammrlckenfilet im Strudelteig
mit Thymianjus und Kartoffelgratin
Gerichte vom Wild (nach Saison)

Rehgulasch in Preisselbeersauce
mit hausgemachten Spatzle und Preisselbeerbirne

Rehkeule in Wacholderrahmsauce
mit Rotkraut und Kartoffelpliree

Filets vom Rehricken mit Pfifferlingen,
Serviettenknédel und Preisselbeerbirne

Geschmortes Hirschblatt
mit Wacholder-Sauce und Schupfnudeln

Wildschweinbraten
in edler Lorbeersauce und Pell-Kartoffeln
Gericht Feinschmecker-Teller

mit Entenbrustfilet, Wachtelterrine, Waldorfsalat,

15,50

16,50

19,50

13,00

16,50

24,50

25,50

20,50

San-Leo Schinken KasespieB3, Mini-Hackfleisch-Ballchen,

Irischer Raucherlachs, 2 panierte Garnelen,
Brot und Butter

12,50
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Gerichte vom Fisch und Meeresfriichten

Carpaccio vom Salm und Seeteufel
mit Limonen-Pfefferdressing und Basmatireis

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
an Zitronenmelisse und Melone

Gebratenes Rotbarschfilet
mit Kartoffelsalat und Remoulade

Pochiertes Filet vom Salm an Rieslingsauce
mit Bandnudeln

Lachsklosschen in Kerbelsauce
mit Spinatnudeln

ZanderkloBchen in Dillrahmsauce
mit Krauterkartoffeln

Edelfischragout in Hummersauce
mit Wildreismischung

Balik Lachstartar an Nolly Prat
mit Reibekiichle und Creme fraiche

Lachsvariation

von Irischem Raucherlachs, Graved Lachs
und Lachskaviar mit Creme fraiche, Dillsenf-,
Meerrettich- und American-Sauce

Riesengarnelen
mit Knoblauch-Krautersauce und Baguette

Austern, Hummer, Langusten oder Kaviar

12,50

7,50

11,50

12,00

12,50

14,50

15,50

15,50

15,00

St. 5,50

auf Anfrage
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Gerichte vegetarisch

Spaghetti Alio e Olio

Spaghetti an Triffeldl

Lauch-Quiche an Salatbuket
Gemuse-Auflauf mit Krautersauce
Gedinstetes GartengemUse an Sahnesauce

Geschmelzte Maultaschen mit Spinat gefullt
an Tomatenwdirfel und Schupfnudeln

Schwabische Kase-Spatzle
mit Krauter und Zwiebelstreifen

Badischer Krauterpfannkuchen
mit Pifferlingragout

Penne Rigate an Olivendl mit Ratatouille
von Paprika, Aubergine, Zwiebel, Zucchini

Mexikanische Mais-Tortilla -scharf-
mit Tomaten, Paprika, Bohnen, Pepperoni

Asiatisches Reispfannchen -scharf-

mit Lauch, Paprika, Soja, Frihlingszwiebel, Chili

Geflllte Paprika und Auberginen
an Tomatenconcassee und Basmatireis

Pakora von Blumenkohl, Klrbis, Auberginen,
Klrbis, Paprika, Zwiebel, Zucchini, Kartoffel,
Chili und Bananen mit Chutneys

6,00
9,00
9,00
9,00

9,00

9,50

9,50

11,50

11,00

10,50

10,50

11,50

12,50
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Desserts

SlBes fir danach oder zum Kaffee

Obstsalat
mit frischen Frichten und Vanille-Sauce

Mascarpone-Creme
mit Saisonfrichten

Caramelcreme
mit Schlagsahne

Mousse au chocolat
weilB3 oder braun

Zimtmousse
mit Zwetschgen-Sauce

Bayrische Creme
mit Frucht-Sauce

Rote Gritze
mit Vanille-Sauce

Reis-Trauttmannsdorff
mit Mandarinen

Tarte au pommes
mit Vanille-Sauce

Mini-Berliner
mit Mehrfruchtfillung

Orangen-Grenadier-Gelee-Terrine
mit Schokoladen-Sauce

Tiramisu ,Unser Original®
auch mit Orangen, Erd-oder Himbeeren

Limetten-Joghurt-Tértchen
Himbeer-Joghurt-Tértchen
Erdbeer-Joghurt-Tértchen
Schwarzwalder-Kirsch-Tortchen
Eierlikbr-Sahne-Toértchen
Schokolade-Sahne-Toértchen

pro Person

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
3,00
3.00
5,50

5,50
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Salate

In allen Farben und Formen

Tomatensalat

Caprese Tomaten-Mozzarella-Basilikum
Gruner Salatteller
Bunter Salatteller
Krautsalat
Kartoffelsalat
Karottensalat
Nudelsalat "badisch"
Nudelsalat "italienisch"
Gartensalat
Gefllgelsalat
Garnelensalat

Pilzsalat

Heringssalat
Rindfleischsalat
Teufelsalat
Waldorfsalat

Sizilianischer Salat

Spaghettisalat mit Shrimpseinlage

Artischocken in Vinaigrette

pro Person

4,50
7,50
4,00
6,00
3,00
4,50
3,50
4,50
4,50
3,50
4,50
7,50
4,50
3,50
5,50
6,50
4,50
4,50
4,50
3,50
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Saucen

Ohne war's zu trocken. . .

Asia-Sauce
Cocktail-Sauce
Cumberland-Sauce
Curry-Sauce
Dill-Sauce
Frucht-Sauce
Grine-Sauce
Honig-Dill-Senf-Sauce
Knoblauch-Sauce
Krauter-Sauce
Paprika-Sauce
Pepperoni-Sauce
Pesto-Sauce
Remouladensauce
Joghurt-Dressing

Vinaigrette

zu unseren Tagespreisen
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Beilagen

Beiladungen und Kleinigkeiten anbei pro Person

Spaghetti, Rigatoni, Penne, Nudeln, Spatzle, Reis,
Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Plrreekartoffeln,

Gratinkartoffeln, Schupfnudeln, Reibeklichle 4,50
Gemdusegratin 4,50
Bohnenbukett 4,50
Mandel-Broccoli 4,50
Speck-Rosenkohl 4,50
Kaiser-Gemuse 4,50
Blumenkohl, Broccoli, Karotten

Leipziger-Gemuse 4,50
Spargel, Erbsen, Karotten

Anti-Pasti-Gemise 8,50
Paprika, Auberginen, Zucchini

Gemiuse 4,50

Erbsen, Bohnen, Karotten, Mais, Tomaten, Paprika, Lauch,
Blumenkohl, Rosenkohl, Spinat, Broccoli, Zucchini, Romanesco,
Champions, Pfifferlingen, Rotkraut, Sauerkraut, Kartoffeln,
Kohlrabi, Kirbis, Sellerie, Spargel, Spinat, Wirsing, uvm.

Partybrdtchen

Baguette Franz. Stangenbrot helles & dunkles
Pfister's Brot Sauerteigbrot

Nussbrot Bauernbrot mit Walnissen
Ciabatta Ital. WeiBbrot mit Olivenstiicken

Pain Boulon Franz.WeiBbrot mit Salzkriste
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Feinschmecker Menus

Einige Auszlige aus unserem Menu-Reportoire pro Person

MENU SCHWARZ

Oliven-Spaghetti-Salat
Geflllte Aubergine in Sahnesauce und Wild-Reis

Mousse au Chocolat 22,50

MENU WEISS
Spargelslippchen
Eingemachtes Kalbfleisch in Rieslingsauce und Nudeln

Reis Trautmannsdorf 22,50

MENU ROT
Tomatensuppe mit Shrimps
Schweinebraten mit Rotkraut und Kartoffelknodel

Rote Griitze mit Vanille Sauce 21,50

MENU BLAU
Klare Fischsuppe mit ZanderkléBchen
Ganze Forelle in Buttersauce mit Kartoffelchen

Tarte d'Pomme an Blaubeersauce 21,50
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MENU ROSA
Shrimp-Cocktail auf Salat

Pochiertes Filet vom Salm
mit Rieslingsauce und Bandnudeln

Himbeer-Joghurt Tértchen

MENU GRUN
Kressesluppchen mit Croutons

Variation von Edelfischen
in Krauter-Sahne-Sauce mit Grlinem Spargel

After-Eight-Creme mit Minzsauce

MENU ORANGE
Hummercremesuppe

Natur gebratene Limandesfilets
an Orangensauce mit Basmatireis

Mousse au Orange

MENU LILA
Radicchiosalat an Rote-Beete-Chutney

Ganze Seezunge gebraten
mit Kartoffelvariation und Gemiusebukett

GrieBflammerie mit Rumbeeren

25,00

27,00

23,50

28,00
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MENU GELB
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Kalbsgeschnetzeltes in Morchelsauce
mit hausgemachten Spatzle

Bayrische Creme mit Frichten 24,50

MENU BRAUN
Klare Ochsenschwanzsuppe

Geflllte Perlhnuhnbrust mit Barlauch
an Rahmsauce mit feinen Nidelchen

Mousse au Chocolat 25,00

MENU RUND
Klare Tomatensuppe mit KI6Bchen

Lammrlckenfilet im Strudelteig mit Thymianjus,
Bohnenbukett und Gratinkartoffeln

Joghurt-Limetten-Tértchen 26,50

MENU BUNT
Anti-Pasti-Vorspeisenteller

Zart gebratene Rinderfilets in Portweinsauce
mit Gemuse und Schupfnudeln

Obstvariation mit Mascarpone 28,00
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Pa rty BUffetS ab 30 Personen

Ein paar Beispiele an Komplett-Buffets

Amerikanisches Buffet:

Gamba Sticks, Chicken Wings,

Chicken Haxen, Spareribs,

Salm Nuggets, Spicy Meat Balls,

Mushroom Pan, Potato Sticks,

Maiscracker, Toasties,

dazu frisches Brot und die passenden Dip's

Asiatisches Biiffet:

Hahnchenbrustspiel3,

Ingwerpilze mit Reisballchen,

Thailand Riesengarnelen mit Sauce,
Thunfischsalat und Bambussalat,
Wachtelbristchen mit Mango-Chutny,
Gebackenes Gemuse, Filetstreifen in Sojasauce,
dazu frisches Brot und die passenden Dip's

Klassisches Biiffet:

Shrimpscocktail, Lachsterrine mit griner Sauce,
Forellenfilet mit Preisselbeersahne,

Kikenbrust auf Ananasscheibe,
Entenleberpastete an Waldorfsalat

mit Cumberlandsauce,

Rosa gebratenes Roastbeef

mit Remouladensauce,

Puten-Zucchini-Salat,

und dazu frisches Baquette

pro Person

21,50

22,50

24,50



Mediterranes Biiffet:

Anti Pasti GemlUseplatte,

Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,

Parmaschinken an Grissini und Melone,

italienische Salami-Variationen, Vitello Tonnato,
Meeresfrichte in Olivendl, Marinierte Sardellenfilets,

Picata Milanese mit Tomatensauce und Spaghetti,

und dazu frisches Olivenbrot 24,50

Bayrisches Biiffet:

WeiBwilrste mit siBem Senf und Krautsalat,

Sulze vom Donauwaller,

Wildterrine mit Gelee,

Geselchter Schinken,

Keulen vom Backhendl,

Blutwlrstchen mit Reibedatschi,

Schweinsbraten mit Knddel,

Bachsaibling mit Petersilienptiree

und dazu frisches Bauernbrot 24,50

Badisches Biiffet:

Schwarzwalder Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
Zanderterrine mit Dillsauce,

Rehpastete mit Cumberlandsauce,

Schwarzwalder Schinken und Kirschwassersalami,
Schwartemagen mit Landjager und Kartoffelsalat,
Sauerbraten mit breiten Nudeln oder

ZanderkléBchen in KerbelsoBe

und dazu frisches Bauernbrot 24,50



